«Sei anni fa non avevo mai nemmeno sentito parlare di
agriturismo. Fosse stato per me, avevo ereditato la fatto-

ria e avrei fatto I'agricoltore per tutta la vitay (Jim Walker.
Blackberry Hill Farm).

“L’agriturismo” a cui si riferiva Jim & “un’impresa com-
merciale annessa a una fattoria O a un centro agricolo, che
ospita € intrattiene visitatori generando un reddito sup-
plementare per il proprietario”. «L'agricoltura ¢ diventata
un business molto difficile», spiega Jim. «Prezzi in ribasso
su scala mondiale, taglio dei finanziamenti pubblici e con-
dizioni atmosferiche sempre piu incerte ne hanno fatto un

business molto pit rischioso di quando ho ereditato la fat-
toria. Ma grazie alla riconversione all’agriturismo stiémo
andando a gonfie vele. E poi... non mi sono mai divertito
cosi tanto in vita mia». Ma Jim ci tiene a sottolineare che
I'agriturismo non & per tutti. «Bisogna pensarci molto be-
ne. Volete veramente entrare in questo business? Che sti-
le di vita desiderate? Quanto siete aperti alle nuove idee?
Quanto siete orientati al business? Siete disposti a fare un
grosso sforzo per commercializzare la vostra attivita? Ma
soprattutto, Vi piace lavorare con la gente? Se preferite
avere intorno mucche anziché persone, non & il business
che fa per voi».

La storia
Quindici anni fa, quando Jim e Mandy Walker la ereditaro-.
no, Blackberry Hill Farm era un‘azienda agricola di 200 acr"l
a coltivazioni miste, situata nel sud dell’Inghilterra. Lattivi-
ta principale era la coltivazione di cereali; vi erano anche‘
delle mucche, coltivazioni di frutta e verdura dei te:rrem
boscosi protetti dalle norme locali a tutela dell'ambiente.
Sei anni fa, Jim e Mandy realizzano che dovevano ripensa-
re le logiche di gestione della fattoria. «Prima abbiamo av-
viato una piccola attivita di autoraccolta per sfruttar.'e la
vicinanza della fattoria ad alcuni grossi centri urbani. Le
quantita di frutta e di verdura che produceyamo non era-
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. .el giro di un anno, dallinizio dell'attivita di autoraccol-
» Jim e Mandy avevano deciso di ridurre 'area coltivata a

cereali e di aumentare la capacita produttiva destinata alla
coltivazione di frutta e verdura, Nello stesso tempo ave-
Vano attrezzato un mini-zoo che consentiva ai bambini di
avvicinare in tutta sicurezza diversi animali.

«Avevamo gia mucche e pollame, ma abbiamo ampliato
I'area e ci abbiamo aggiunto maiali e capre. Poi anche co-
nigli, pony e asini, e persino una piccola unita di apicoltu-
ra». Contestualmente nasceva la mostra delle “tradizioni
contadine”, fedeli riproduzioni di antichi processi agricoli
accompagnati da display informativi. Era sempre stata una
passione di Jim, che riconverti due vecchi granai per creare
un “Museo delle attivita contadine”.

Lanno successivo, Jim e Mandy introdussero dei giri in
trattore nella fattoria e ampliarono ulteriormente il mini-
zoo e il museo delle attivitd contadine. Ma l'investimento
pill consistente riguardd la “cucina della tradizione™. «Cer-
cavamo il modo di usare il surplus di frutta e di verdura
che a volte si accumulava, per sviluppare dei prodotti che
si potessero vendere nella bottega della fattoria. Cosi ab-
biamo avviato “la cucina della tradizione” per produrre
marmellate e salse naturali, conservate in apposite giare.
Siamo partiti con 50 chili di conserva alla settimana; nel
giro di tre mesi siamo arrivati a 300 chili alla settimana e
adesso siamo intorno ai 1000 chili alla settimana, venduti
con l'etichetta “Blackberry Hill Farm”». Lanno dopo, il la-
boratorio di preparazione delle conserve & stato allarga-
to, ed & stata aggiunta un'area panoramica per i visitatori.
«E stata una grande attrazione fin dall'inizion, dice Mandy.
«Per fare le conserve i serviamo di alcune signore del vil-
laggio. Sono persone estroverse, e quando abbiamo chie-

sto loro di indossare i costumi tradizionali delle contadine
locali, sono state ben felici di farlo. | visitatori apprezzano
,
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Struttura

Tabella 8.4
Le strutture principali
della fattoria e alcune

caratteristiche connesse
con la loro gestione.
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